
 
 

OSTERMENU 
 

Hausgebeiztes  
Zander Tatar 

 
Garten Kresse Vinaigrette, gelbes Randen Capriccio 

Seehasen Kaviar 
 

À la carte 22.50 
***** 

Simmentaler Lammkarree 
mit Bärlauch-Kräuterkruste 

Erbsenpüree, gepickelte Radieschen 
Bratkartoffeln, Jus 

 
À la carte 49.50 

 
Oder 

 
Cacio e uovo mit Bärlauch 

Spaghetti, Radieschen, Zucchetti 
 

À la carte 29.50 
 

***** 
 

Tiramigato 
Amarena Kirschen 

 
À la carte 14.50 

 
3-Gang Menu  

3- Gang Menu ohne Lamm 
75.50 
61.50 

Bio-Ricotta Zitronen Ravioli 
von Ingredienza mit grünem Spargel 

 
Belper Knolle, Schnittlauch 30.50 

 

ZUM APERO 

 

Ginger Fresh (Alkoholfrei) 
(Frischer Ingwer, Zitronensaft, Holunderblütensirup, Mineral) 9.50 

Gin Tonic Zero (Alkoholfrei)  
(Lateltin G`nuine Zero alcohol-free Gin, Tonic Water) 11.50 

Giselle Spritz  
(Ingwer-Quitten Liqueur, Frizzante) 12.50 

Moscow Mule 
(Vodka, Ginger Beer, Limettensaft) 15.50 


