
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Vorspeisen……………………………………………………… 
 
Focaccia mit Burrata, Sardelle und Rosa Pfeffer   16.50 
 
Gemischter Blattsalat mit gerösteten Kernen  12.50 / 21.50 

und Gemüsestreifen an Honig-Senfsauce  

 

 
Vorspeisenteller   26.50 
Hummus mit Sesam, Baba Ghanoush mit Cashew Nüssen 
Mancheggo mit Zitronen-Olivenöl, gepickelter Blumenkohl 
Oliven & Pomodori Secchi Pitabrot und Focaccia 

 
 
Salatschüssel mit Bulgur und Feta    25.50 
Rucola, Frühlingszwiebeln Gurken, Minze, Petersilie  
Granatapfel Kerne und Fladenbrot Croûtons 

 Für einen oder zum teilen 
 
Grillierter Pulpo (ESP) mit Mojo Verde  19.50 / 28.50 
Knoblauch, Chili und auf lauwarmen Kartoffeln und Rucola 

 

 
Gratinierter Ziegenkäse mit Thymian Honig  18.50 / 26.50 
auf warmem Linsensalat und Rucola 

 
 
 

Tapas……………………………………………………………. 

Eine Büchse Sardinen mit Pitabrot     9.50 

Hummus mit Sesam und Pitabrot    9.50 

Gratinierter Geisskäse mit Thymian-Honig    9.50 

Baba Ghanoush mit Cashew Nüssen und Pitabrot    9.50 

Mancheggo mit Zitronen-Olivenöl und Pitabrot                    9.50 

Oliven & Pomodori Secchi mit Pitabrot     8.50 

 
 

Pitabrot   4.50 
Focaccia mit Rosmarin   6.00 
 
 

 
Wurst & Käse…………………………………………………………….. 
Chorizo oder Salsiz oder rezenter Hauskäse mit Brot     8.50 
Chorizo & Salsiz mit Brot    14.50 
Chorizo oder Salsiz und rezenter Hauskäse mit Brot   14.50 

 
 
 
 
 
 
 
 

Im Park haben wir leider kein Trinkwasser, daher ist es uns nicht erlaubt 
Hahnenwasser auszuschenken. 
Wir haben Liter und halb Liter Arkina. 
 
Danke fürs Verständnis. 
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
Unser zusätzliches Tagesangebot  

wird Ihnen von unseren Service Mitarbeiter*innen empfohlen. 

 
Hauptgerichte………………………………………………….. 
 
Aubergine Korsische Art       28.50 
gefüllt mit Tomaten, Peperoni, Kapern und Oliven 
auf Bulgur mit geräucherter Mandel-Paprikasauce  
Granatapfelkerne  

 
 
Frische Zitronen Pasta (Bio/Ingredienza)     29.50 
grüne Spargeln, Peccorino und Mascarpone 

 

 
Champignons Tarte Tatin mit Artischocken Creme   28.50 
Rucola, Blattsalat, Cherry Tomate und Brennnessel Vinaigrette   

 
 
Ringgi Burger rosa gebraten (Rind/CH)     31.50 
mit geräuchertem Raclette Käse, BBQ-Sauce 
Zitronen-Basilikum-Mayonnaise, Tomaten und Zwiebeln Chutney 
dazu Cole Slaw Salat        
 
Duroc Schweinskotelette (CH) mit Senf-Estragon Butter  42.50 

Rotweinjus, mit saisonalem Gemüse (Mangold/Karotten) 
und Bratkartoffeln 

 
 
Rindstatar (CH) mit Toast und Butter     70g 22.50 
mit Calvados oder Cognac plus CHF 4.50   130g 33.50 

 
 

Desserts………………………………………………………….. 
 

Streuselkuchen (es hat solang’s hat)   7.50 
 

Panna Cotta mit Rhabarber Ingwer Kompott und Pistazien  10.50 
 

Hausgemachtes Tiramisu  10.50 
 

Dunkles Schoggimousse mit Schlagrahm  9.50 
 

Kalte Lust (Glace aus Olten)   Becher / 6.00 

Fior di Latte, Kaffee 
Madiswiler Erdbeere Sorbet 

Schwarze Schoggi Vegan  

 
 
 

 - Vegetarisch  - Vegan  - Glutenfrei  - Lactosefrei 
 
 

Über Allergene geben wir Ihnen gerne Auskunft. 
 

 
 
 
 
 
Unsere Preise sind in Schweizer Franken und inkl. 7.7% MwSt. 

 
 

 
 



 

 
 

PROSECCO / CHAMPAGER 
 

7.5 dl  1 dl 

PROSECCO 
La Riva dei Frati, 11.5%Vol. Treviso, Italien 
 

53.00  8.50 

MOËT & CHANDON 
Impérial, Brut, 12%Vol. Champagne, Frankreich 
 

99.00   

WEISSWEINE 
 

   

SCHWEIZ 
 

   

PLASIR BLANC AOC, 2019 
Müller Thurgau, Pinot Gris 12%Vol. 
Weinstamm, Thayngen  

 

56.50  8.00 

HEIDA AOC, 2019 
13.5%Vol. Primus Classicus, Orsat Martigny  

 

58.00  8.20 

ITALIEN 
 

   

LUGANA L`LAC DOC, 2020 
Trebbiano di Lugana, 13.5%Vol.  
Soc. Semp. Agr. In sigla Dosetto, Veneto 
 

54.00  7.80 

SPANIEN    
    

VERDEJO DO, 2020 46.00  6.60 
13.5% Vol., Marqués de Cáceres, Rueda    
    

ARGENTINIEN 
 

   

AMALAYA, 2020 
Torrontés-Riesling, 12.5%Vol. 
Bodegas Colomé S.A. Valle Calchaqui, Salta  
 

49.00  7.00 

ROSÉ    
    

SCHWEIZ 
 

   

OEIL DE PERDRIX AOC, 2020 54.00  7.80 
Primus Classicus, Pinot Noir, 13.5% Vol.    
Familie Rouvinez, Orsat, Martigny    
    

ROTWEINE 
 

   

SCHWEIZ    
    

NEZ NOIR AOC, 2020 
Gamaret-Merlot-Syrah, BIO, 14%Vol. 
Domaine Rouvinez, Sierre 
 

57.50  8.30 

PINOT NOIR AOC, 2020 
13.5%Vol. 
Martin Hubacher, Johanniterkeller, Twann 
 

58.50  8.40 

CABERNT MERLOT AOC, 2016/17 
Cabernet Dorsa- Cubin- Sauvignon-Merlot, 12%Vol. 
Weinstamm, Thayngen 
 

65.00   

PORTUGAL 
 

   

MONTE DA PECEGUINA, 2019 
Aragones-Alicante Bouschet-Touriga Nacional- 
Cabernet Sauvignon-Caiada, 14%Vol. 
Herdade da Malhadinha, Alentejo  

55.00  7.80 

    

DONA MAFALDA DOC, 2018 
Touriga Nacional-Tinta Barroca-Touriga Franca  
14%Vol. 
Christie Wines, Douro 
 

57.50   

ITALIEN 
 

   

ROSSO DEO NOTRI IGT, 2019 57.00  8.00 
Sangiovese-Merlot-Syrah, 14%Vol. 
Tua Rita, Toscana 

   

    

NEBBIOLO D’ ALBA DOC, CASCINOTTO 2018 
14.5%Vol. 
Alario Claudio, Vigna Valletta, Piemont 
 

68.00.  9.80 

SPANIEN 
 

   

RESALTE VENDIMIA, DO 2018 
Tempranillo, 14.5%Vol. Barrique Ausbau 
Resalte, Ribera del Duero 
 

56.50  8.20 

MAURO DO, Castilla y Leon, 2018 
Tempranillo – Syrah, 14.5%Vol. 
Bodegas Mauro, Tudela del Duero, Valladolid 
 

89.50   

ARGENTINIEN 
 

   

AMALAYA, 2020 
Malbec, 14%Vol. 
Bodegas Colomé S.A. Valle Calchaqui, Salta  

 

49.50  7.00 

 
 
 
APÈRO 
Ginger Fresh (Alkohlfrei) 9.50 
Ingwer, Zitronensaft, Holunderblühtensirup, Mineral 

Jsotta Senza Rosso Vermout (Alkoholfrei) 4cl 7.00 

Ingwerer Spritz mit Cava  12.50 
Aperol Spritz mit Cava  12.00 
Vermouth rosso (14%/Vol.) 4cl 8.50 
Martinazzi Classic Bitter, Matter-Luginbühl AG (22%/Vol.) 4cl 8.50 
mit Orangensaft plus  2.00 
Pastis (45%/Vol.) 4cl 9.00 
Averna (29%Vol.) 4cl 8.00 
Gespritzter Weisswein 1dl süss/sauer 8.50 
Negroni Vermouth Rosso, Martinazzi, Hendricks Gin   16.00 

 
BIER VON DER BERNER LOHNBRAUERREI   3dl 5dl 
WIRT Lager (4.9%Vol.) untergäriges Zwickelbiel     5.60 8.50 

WIRT Märzen (5.4%Vol.) untergäriges, malzbetont    5.70 8.90 
Panache WIRT Lager     5.60 8.50 

 
BIER FLASCHEN 
WIRT Pale Ale 33cl (5.8% Vol.)   7.50 

WIRT Weizen 33cl (5,2 % Vol.) 
WIRT Alkoholfrei 33cl (0.5%/Vol.)     6.00 
 
COGNAC, BRANDY & CALVADOS 
Cognac (Frankreich) (40%/Vol.) 2cl  9.00 
Carlos primero (Spanien) (38%/Vol.) 2cl  9.00 
Calvados Morin (Frankreich) (40%/Vol.) 2cl  8.50 
 
EDELBRÄNDE 
Damassine, Schweiz (42% Vol.) 2cl  11.00 
Münsterkellerei Hausabfüllung, Brennerei Zürcher, Nidau 

Quitten, Schweiz (42% Vol.) 2cl  9.50 
Münsterkellerei Hausabfüllung, Brennerei Zürcher, Nidau 

 
GRAPPAS 
Unsere Servicemitarbeitende geben Ihnen gerne Auskunft 
 
LIQUEURS 
Limoncello (30% Vol.) 4cl  8.00 
 
WHISKY 
Jack Daniels, Bourbon (40%/Vol.) 4cl  11.50 
Lagavullin, Single Malt (43% Vol.) 4cl  16.00 
 
SPIRITUOSEN 
Vodka Absolut (40%/Vol.) 4cl  10.00 
Hendrick’s Gin (41.1% Vol.) 4cl  12.00 
Havanna Club,Añejo Reserva (37.5%/Vol.) 4cl  10.00 
 
LONGDRINKS 
Vodka Tonic 4cl  14.00 
Hendricks Tonic mit Gurke und Pfeffer 4cl 16.00 
Jack Daniels Cola 4cl  14.00 
Cuba Libre (37.5%/Vol.) 4cl  14.00 
 
MINERAL FLASCHEN 
Arkina ohne Kohlensäure 50cl   6.00 
Arkina ohne Kohlensäure 100cl   11.50 
Rhabarberschorle 33 cl   6.20 
Coca Cola / Zero 33cl   5.70 
Lurisia La Nostra Aranciata 27.5cl   6.20 
Chinotto 20cl   5.70 
Fever Tree Tonic / Gingerbeer 20cl   5.70 
 
KAFFEE 
Espresso / Kaffee  4.70 
Doppelter Espresso  6.90 
Latte Macchiato  6.00 
Cappuccino, Schale  5.30 
Milch kalt (3dl)  4.80 
Schoggi (2.5dl)  5.00 
Caffè Corretto (2cl Grappa)  8.00 
Caffè fredo  6.70 
 
MINERAL OFFEN  3dl 5dl Lt 
Rhäzünser  4.70 6.80 11.50 
Holunderblütensirup mit Mineral  4.80 6.80 
Ramseier Süssmost naturtrüb / Schorle  5.20 7.20 
Orangensaft Granini  5.20 7.20 
Marias hausgemachter Eistee  5.40 7.60 
Kindersirup                                                                 2.00 


